
 Antipasti   Antipasti 
 

 "Cicchetti*"  20,00 
- Speck mit Meerrettich 
- Hirschtartar, Frischkäse mit Wacholder 
- Kastaniencremesüppchen mit Croûtons 
- Porchetta - gefüllter Schweinerollbraten 
- Weisswurst gebraten, Curry-Senf-Sauce 

 Cicchetti* 
- Speck con rafano 
- Tartara di cervo, formaggio fresco al ginepro 
- Crema di castagne con crostini 
- Porchetta arrosto  
- Weisswurst impanata, salsa al curry e senape 

 

G Sautierte Artischocken* gratiniert mit Bunker-Käse,  16,00 
 Salat von rohen Artischocken 
 Carciofi spadellati* gratinati al formaggio Bunker, 
 insalata di carciofi 
 

 Hirschtartar, Frischkäse mit Wacholder,  20,00 
 Preiselbeer-Öl, Brioche-Brot 
 Tartara di cervo, formaggio fresco al ginepro, 
 olio ai mirtilli rossi, pan brioche 
 

 Fish & Chips 19,00 
 Garnelen in Panko gebacken, frittierte neue Kartoffeln, 
 unser Dip, Feldsalat 
 Gamberi fritti al panko, patate novelle fritte, 
 il nostro dip, insalata valeriana 
 

 Gratinierte Weinbergschnecken (6 St.) 17,00 
 mit Tomaten-Bruschetta 
 Lumache gratinate (6 pz.) 
 con bruschettine al pomodoro 
 

L  G Krautsalat mit gerösteten Speckstreifen  8,00 
 Insalata di cappuccio con Speck croccante 
 
 

Vorspeisen   Primi* 
 

Kürbisnocken, Saiblingstartar, Dill Öl, Topinambur Creme  18,00 
 Gnocchi di zucca, tartara di salmerino, 
 olio all‘aneto, crema al topinambur 
 

 Fettuccine mit Mehl von gedörrten Birnen, 17,00 
 Wildragout, Wacholderschaum 
 Fettuccine alla farina di pere, ragù di selvaggina, 
 schiuma al ginepro 
 

G Risotto mit Radicchio, gebratener Oktopus,  19,00 
 geräucherter Ricotta 
 Risotto al radicchio, polipo spadellato, ricotta affumicata 
 

 Hausgemachte Schlutzkrapfen, braune Butter, Parmesan 16,00 
 "Schlutzkrapfen" fatti in casa, burro, parmigiano 
 

 Graukäse-Knödel auf Krautsalat 15,00 
 Canederli al Graukäse su insalata di cappuccio 
 
 

 Kinder   Bambini 
 

L Kleine Penne mit Tomatensugo oder Ragout 9,00 
 Piccola porzione di penne al pomodoro oppure ragù 
 

L Kleines Wienerschnitzel* vom Truthahn mit Pommes frites* 15,00 
 Piccola fettina di tacchino* impanata con patate fritte* 

 
 
 

G          kennzeichnet glutenfreie Speisen für Zöliakiebetroffene 
G          contrassegna pietanze senza glutine per celiaci 
L           kennzeichnet laktosefreie Speisen 
L           contrassegna pietanze senza lattosio 

 

 Unser Herbstmenü p. Pers. 37,00 
 Menù autunnale 
 

 Gerstsuppe mit Selchfleisch und Spinattirtln 11,00 
 Zuppa d’orzo con affumicato di maiale e "Tirtln" di spinaci 
 

 Unser Herbstteller* (mind. 2 Personen / nur abends) p. Pers. 27,00 
 Kalbs-Gulasch mit Polenta; 
 knusprige Rippchen mit würzigen Kartoffeln; 
 geselchte Schweinswange auf Sauerkraut; 
 Knödel mit Krautsalat, Schüttelbrot-Grissino mit Speck 
 

 Il nostro piatto autunnale* (min. 2 persone / solo di sera) 
 Gulasch di vitello con polenta; 
 costine di maiale al forno, patate speziate; 
 guancia salmistrata di maialino su crauti; 
 canederli con insalata di cappuccio, grissino di "Schüttelbrot" con Speck 
 

 Süße Krapfen* mit Mohn-, Marmeladen-, Kastanienfülle 9,50 
 "Krapfen" dolci*con papavero, con marmellata  
 e con passata di castagne 
 
 

Hauptgerichte   Secondi 
 

G Fiorentina-Steak - für mind. 2 Personen (ab 1kg) p. 100 gr. 9,50 
 vom Holzkohlegrill, gegrilltes Gemüse, 
 Ofenkartoffeln mit Sauerrahm 
 Fiorentina - per min. 2 persone (da 1 kg) 
 alla griglia di carbone, verdure grigliate, 
 patate al forno con panna agra 
 

L  G Gekochter Kalbstafelspitz in seiner Brühe,  25,00 
 Gemüse und Kartoffeln, Salsa Verde 

Punta di petto di vitello bollita, il suo brodo, 
verdure e patate, salsa verde 

 

L Tagliata vom Rinds-Entrecôte auf Holzkohle gegrillt, 30,00 
 Zwiebelsauce, Kartoffel-Blattln und Schwarzwurzeln 
 Tagliata di manzo alla griglia, salsa di cipolle, 
 sfogliatine di patate e scorzanera 
 

G Lachsfilet vom Holzkohlegrill, Süßkartoffel-Püree, 28,00 
 geschmorter Wirsing, Joghurt Sauce 

Filetto di salmone alla brace, purè di patate dolci, 
verza brasata, salsa allo yogurt 

 

G Kalbsgulasch, Kalterer Polenta, Karotten 26,00 
 Gulasch di vitello, polenta di Caldaro, carote 
 

L Rippchen* knusprig gebraten, Sauerkraut,  20,00 
 würzige Kartoffeln (nur Abends) 
 Costine di maiale* al forno, crauti, patate speziate (solo di sera) 
 

 Kürbis-Hummus, Pilze am Spieß, Haselnuss-Joghurt, 17,00 
 hausgemachtes Brot aus dem Josper Ofen 
 Hummus di zucca, spiedino di funghi, yogurt alla nocciola, 
 pane al impasto madre cotto nel forno Josper 
 
 

 Desserts 
 

 Bratapfel mit Vanilleeis auf Zimt-Mürbteig 9,00 
 Mela al forno, gelato alla vaniglia su frolla alla cannella 
 

G Gratinierte Früchte mit Sauerrahm-Eis 11,00 
 Frutta gratinata con gelato alla panna acida 
 

 Kastanien-Mousse, Cookies, Granatapfel-Sorbet,  11,00 
 Schokolade, confierte Kastanien 
 Mousse di castagne, cookies, sorbetto al melograno, 
 cioccolato, castagne confit 
 

 Linzertörtchen, Glühwein-Eis, Zimt Schaum 12,00 
Crostatina Linzer, gelato al vin brulé, schiuma alla cannella 

 

 Käse-Sortiment mit unseren Chutneys 17,00 
 Assortimento di formaggi con i nostri chutney 


